
Majonez Napoleoński to flagowy produkt marki Mosso. Gęsty, kremowy, o łagodnym 
smaku, na bazie oleju rzepakowego z pierwszego tłoczenia. Doskonały do sałatek, 
gotowanych jaj, a także jako dekoracja wędlin czy przystawek. Obok niego nieco 
lżejszy Sałatkowy, a dla dbających o linię – wersja light o obniżonej zawartości tłuszczu.

Majonezy

Majonez Napoleoński

masa netto
ilość sztuk 

w opakowaniu 
zbiorczym

stawka VAT
termin 

przydatności 
(miesiące)

290 g 6 8% 10

Majonez Napoleoński

pojemość
opakow.

ilość sztuk 
w opakowaniu 

zbiorczym
stawka VAT

termin 
przydatności 
(miesiące)

200 ml 10 8% 11

M

Majonez Napoleoński

pojemość
opakow.

ilość sztuk 
w opakowaniu 

zbiorczym
stawka VAT

termin 
przydatności 
(miesiące)

320 ml 10 8% 11

Majonez Napoleoński

pojemość
opakow.

ilość sztuk 
w opakowaniu 

zbiorczym
stawka VAT

termin 
przydatności 
(miesiące)

460 ml 8 8% 11

Majonez Napoleoński

pojemość
opakow.

ilość sztuk 
w opakowaniu 

zbiorczym
stawka VAT

termin 
przydatności 
(miesiące)

900 ml 6 8% 11

Majonez Napoleoński

pojemość
opakow.

ilość sztuk 
w opakowaniu 

zbiorczym
stawka VAT

termin 
przydatności 
(miesiące)

720 ml 6 8% 11

iego
wartości tłuszczu.



Majonezy cd.

Majonez Light

pojemość
opakow.

ilość sztuk 
w opakowaniu 

zbiorczym
stawka VAT

termin 
przydatności 
(miesiące)

320 ml 10 8% 6

Majonez Sałatkowy

pojemość
opakow.

ilość sztuk 
w opakowaniu 

zbiorczym
stawka VAT

termin 
przydatności 
(miesiące)

320 ml 6 8% 6


