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Fabryka została założona w 1887 roku przez pradziadka obecnego Prezesa Pani Anety Gurgul. 

Pierwsza nazwa fabryki brzmiała: Parowa Fabryka Biszkoptów, Pierników i Cukrów 

w Jarosławiu. Stanisław Gurgul. Fabryka produkowała bardzo duży asortyment wyrobów 

cukierniczych. Wyroby fabryki Stanisława Gurgula polecane były dla ludzi chorych przez: 

Komisję Przemysłową Krakowskiego Towarzystwa Lekarskiego. Wyroby fabryki były 

dostarczane na dwory Cesarstwa Austrowęgier, na dwory Królestwa Wielkiej Brytanii, Francji, 

Prus i Rosji. Po II wojnie światowej w latach 50-tych fabryka została znacjonalizowana. Od roku 

1952 do roku 1993 występowała pod inną nazwą.

W tym czasie jednak produkowała wyroby cukiernicze między innymi biszkopty, precle, 

paluszki telewizyjne. W 1993 roku wróciła do spadkobiercy prawowitych właścicieli. Otrzymała 

nieco zmienioną nazwę, adekwatną do obecnych czasów ze względu na zmianę technologii 

wypieku pieczywa cukierniczego. 

W kolejnych latach przeprowadzono kolejne modernizacje wprowadzając nowe urządzenia. 

Zakupiono tunele do pakowania wyrobów w folię termokurczliwą zapobiegającą wysychaniu 

wyrobów cukierniczych. Od 2007 r. fabryka działa w formie Spółki z ograniczoną 

odpowiedzialnością. 

Obecnie fabryka zajmuje się produkcją biszkoptów podłużnych i okrągłych. Biszkopty są 

produkowane tradycyjną metodą ręczną bez dodatków i polepszaczy pieczywa cukierniczego. Do 

pakowania biszkoptów stosuje się zarówno kartonik jak i wypraskę. Okres ich przydatności do 

spożycia wynosi sześć miesięcy. W 2004 roku został wprowadzony system HACCP.
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