
L I N I A   K L A S Y C Z N A



Plato 8,0 / Alk. 3,3% / IBU

Temperatura serwowania: 8-12OC

Lekkie piwo typu pils o słomkowej barwie, 
przyjemnie zaznaczonej goryczce i bukietem 
aromatów kwiatowo-ziołowych, pochodzących 
od chmieli z Polski.

Plato 12,5 / Alk. 5,6% / IBU

Temperatura serwowania: 8-12OC

Piwo o jasnej barwie i wysokiej pełni smaku. 
Nachmielone polskimi odmianami chmielu, 
które nadają przyjemnych ziołowych 
aromatów i goryczki.

Plato 12,5 / Alk. 4,6% / IBU

Temperatura serwowania: 6-8OC

Długo leżakowane, lekkie, rześkie, 
chmielowe. Wyraźne  nuty ziołowe pochodzą 
z polskich chmieli. Słodowe nuty przechodzą 
w półwytrawny finisz.

Alk. 5,6% / IBU

Zawartość glutenu: 7,8 ppm

Temperatura serwowania: 8-12OC

Bezglutenowa wersja lekkiego, przyjemnie 
słodowego piwa, zwieńczonego szlachetną 
goryczką. Piwo przebadane w akredytowanym 
laboratorium metodą „ELISA Mendez R5”.



Plato 12,5 / Alk. 5,6% / IBU

Temperatura serwowania: 6-9OC

Jasne pszeniczne, słodowe, pełne
w smaku. Bogaty aromat bananów 
dopełnia nuta goździków. Naturalną 
mętność piwa i zbalansowany smak 
wieńczy obfita piana.

Plato 16,5 / Alk. 6,5% / IBU

Temperatura serwowania: 8-12OC

Mocno chmielowe, orzeźwiające, 
cytrusowe, wytrawne. Amerykańskie 
odmiany chmieli wnoszą wysoką 
goryczkę i lekkie tropikalne nuty.
Istna eksplozja smaku i aromatu.

S
Plato 12,5 / Alk. 5,6% / IBU

Temperatura serwowania: 8-12OC

Ciemny lager, lekki, gładki, słodowy. 
Harmonijne nuty czekolady i kawy 
ukryte pod gęstą, ciemnobrązową 
pianą.

Plato 12,5 / Alk. 5,6% / IBU

Temperatura serwowania: 7-10OC

Jasne piwo górnej fermentacji 
wzbogacone ogromną ilością 
amerykańskiego chmielu. Lekkość
i rześkość to domena tego trunku.

                  IBU

Temperatura serwowania: 8-12OC

Świetne dla kierowców, idealne dla 
tych, którzy cenią sobie smak dobrego 
piwa, ale nie chcą spożywać alkoholu. 
Przyjemnie słodkie, delikatnie 
chmielowe.



B R O WA R  J A N A

Prawdziwe Polskie Piwo Rzemieślnicze
Indywidualne receptury
Naturalne surowce
Źródlana woda

Kunszt warzenia
Długie leżakowanie

Piwni medaliści
Żadnych kompromisów

www.browarjana.pl

Rzemieślniczy Browar Jana
ul. Mrzygłodzka 273,
42-400 Zawiercie

kontakt@browarjana.pl

Logistyka

Piwa w butelce
poj. 0,5 litra

Karton 1/4 palety Kartony 1.2 palety Kartony 1 paleta eur Kartony

20 szt 120 szt 6 400 szt 20 960 szt 48


